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@ Dispositif d'emballage, notamment pour produit laitier frais comme un fromage du type « Suisse ». ou analogue. 



tDispositif d'emballage pour produit laitier frais comme un 
nage du type c Suisse >, ou analogue. 
La bandetette entourant le produit est realisee en une 
matiere plastique de qualite alimentaire choisie pour presenter 
des caracteristiques assurant ('extraction aisee du produit de 
son contenant et une bonne separation du produit de le 
bandelette. par exemple une feuille ou film en porypropylene 
nacre fsbrique par extrusion. 

Application : condittonnement de from ages du type' 
c suisse >. 
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L' invention a pour abjet un dispositif d' emballage 
pour produit laitier frais, corame un fromage du "type 
"suisse", ou analogue, sans que cette indication ait, 
toutefois, quelque caractere limitatif que se soit. 

5 On connai t deja, de tres longue <iate, un emballage 

pour de tels produits laitiers frais constitue par un pot 
de mat i ere plastique thermafarme dan's lequel est loge le 
fromage avec interposition entre celui-ci et le pot d' une 
bandelette de papier sorbate paraf f ine ayant pour fonction, 

10 a la fois, d' absorber 1 exsudat du produit humide, de 
permettre le demoulage facile du produit a sa consommation, 
et d'apporter audit produit le sorbate necessaire. a sa 
bonne conservation. Un tel emballage n'est cependant pas 
sans inconvenients dans la mesure ou le papier qui le cons- 

15 titue tend a modifier le gout, du produit qu ' il protege, et 
cela d' autant plus que la date de consommation est plus 
distante de la date de fabrication d'une part, et que cet 
effet est renforce par la paraf fine et le sorbate, d* autre 
part. En outre, on constate parfois lors de 1* extraction du 

20 produit hors de son emballage un empatement excessif de la 
bandelette de papier, laquelle rendue fragile par son 
humidif ication est sujette a des dechirures qui ne 
permettent pas tou jours son enlevement facile. Enf in, la 
presence de paraf fine sur la bandelette de 1' emballage 

25 connu a pour consequence un encrassement important du 
systeme de guidage des bandelettes dans les machines 
d' emballage, encrassement qui peut etre a l'origine d* un 
f onctionnement non satisfaisant des chal nes d* emballage des 
produits frais. 

30 Le probleme se pose done de fournir, pour des produits 

du type considere, un dispositif d* emballage qui ne 
present e pas les inconvenients rappeles ci-dessus des 
dispositifs connus et qui # en particulier, soit inerte sur 
le plan organoleptique , permette d' assurer la bonne qualite 

35 du produit emballe sans apport de conservateur ou de fongi- 
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cide comme du sorbate, permette un d^moulage simple par le 
consominateur tout en etant simu ltanement . f aci le a mettre en 
oeuvre sur les- machines de condi t i annement . 

Le probleme est resalu, selon 1' invention, par" le fait 
5 que le dispositif .d'emballage est realise en une matiere 
plastique de qualite alimentaire, choisie pour presenter 
des caracterist iques . assurant 1' extraction aisee du produit 
de son contenant et une bonne separation du produit de la 
bandelette . 

10 De facon avantageuse la matiere plastique appartient a 

la f ami lie des polyolef ines, des polyesters, des polymeres 
styreniques ou des pol ychl orures de vinyles et de leurs 
derives et ladite matiere est suf f isamment sterile , de 
fabrication me me , pour au^oriser son emploi sans precaution 

15 particuliere sur les chaines de coridi tionnement de produits 
laitiers frais, sans adjonction d ' agent de conservation. 

Alors que 1 * ut i 1 isat ion d'une bandelette en papier ne ■ 
semblait pouvoir etre evitee, nonobstant les inconvenient© 
rappeles ci-dessus, le dispositif selon 1' invention permet 

20 de facon surprenante de s'affranchir des inconveni ents lies 
a un tel materiau en fournissant des emballages 
sat isf aisants bien qu'ils soient realises en un materiau 
qui ne presente pas les caracteri st iques d* absorbtion 
d'humidite du papier. 

25 Dans une forme de realisation preferee, ledit materiau 

est une feuille ou film en polypropylene d'une epaisseur 
comprise entre 40 et 80 >im et d* un poids specif ique compris 
entre 0»45 et 0,65 g/cm 3 . 

Une realisation part icul ierement preferee prevoit de 

30 realiser le dispositif d'emballage a partir d'une feuille 
ou film en polypropylene nacre c' est-a-dire en un materiau 
obtenu par extrusion a partir de granules de polypropylene 
et d'additifs d» expansion, 

Un tel materiau qui, complementairement , peut etre 

35 aisement imprime est d* un interet particulier pour la pre- 
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sentation d'un d6cor ou d'un marquage destine a, etre vu au- 
travers du pot thermof orm§ . prevu pour recev'oir le produit a 
emballer et sa bandelette de. protection. 

L* invention sera bien comprise par la description qui 
5 suit d'exemples de realisations. 

FTEKPLE I 

Des produits lai tiers frais comme des .frontages du type 
"suisse" sont e mba lies par une machine de condi t ionneraent 
dans des pots en polystyrene thermof ormes, reunis par une 
10 collerette sur laquelle est ensuite- therntoscellee, de facon 
en soi connue, un opercule de fermeture. 

Avant remplissage, chaque pot est garni i nterieurement 
d' une bande epousant sensi blement sa surface interne 
abtenue par decoupe et mise en forme d' une feuille de poly- 
15 propylene fabriquee par extrusion (et ainsi relativement 
sterile) ayant les caracteristiques suivantes : 

epai sseur : 60 /am 

poids specif ique : 0,55 g/cm 3 ■ 

allongement a la rupture longi tudinale : 120 % 
20 allongement a la rupture transversale : 30 % 

reprise d'humidite : < 0, 1 %. 

Le produit emballe est conserve dans des conditions 
normal es de temperature pour ce genre d* aliments pendant 24 
jours. A 1* expiration de ce delai et apres enlevement de 

25 1' opercule de fermeture on constate que le fromage entoure 
de sa bandelette est extrait de son pot par un demoulage 
sans difficultes. On constate que le fromage n* adhere pas a 
la bandelette et que celle-ci en est separee sans 
prat iquement J a ma is se dechirer. 

30 La degu station du produit emballe ne laisse pas 

reconnaitre de modification de son gout, comroe il en 
apparait lore de 1* utilisation d* une bandelette de papier. 

Les bandelettes du dispositif d' emboli age selon 
1* invention eont decoupees a part ir de bobines adaptees a 

35 la laize de la machine de condi tionne me nt utilisee puis 
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conformees suivant des etuis cylindriques sans incident de 
fonctiannement. 
EXEMTLE II 

On procede comme dan© 1 ' Exemple ' I , mis en utilisant 
5 en tant que materiau constitutif de la bandelette du 
dispositif d'emballage une feuille de non-tisse en 
polyethylene basse densite d'une epaisseur de 50 microns. 

Des essais de demoulage apres 24 jours de stackage du 
produit montrent, ici aussi, que le fromage frais est tres 

10 facilement extrait de son pot d' une part, que la bandelette 
de polyethylene basse densite n' adhere pas au fromage 
d* autre part, et que celui-ci est totalement demuni de 
toute alteration de gout analogue a celle conferee par les 
bandelettes en papier. 

15 Dans 1 * un et 1 ' autre exeraples rapportes ci-dessus, le 

fromage frais ne presente pas de trace de developpement 
microbien et cela nonobstant 1 ' absence de conservateur ou 
fongicide sur les bandelettes de protection. 
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RE VEFDI CAT I DBS 

1. Dispositif d'emballage pour produit laitier frais 
comroe un f romage du "type "Suisse 1 ', ou analogue;* comport ant 
une bandelette entaurant le produit, caracterise en ce que 
ladite bandelette est realisee en une matiere plastique de 

5 qualite alimentaire choisie pour presenter des 
caracterist iques assurant 1 * extract i on aisee du produit de 
son contenant et une bonne separation du produit de la 
bandelette. 

2. Dispositif selon la revendication 1, caracterise en 
10 ce que la matiere plastique constitutive . de la bandelette 

appartient a la famille des polyolef ines, des polyesters, 
des polymeres styreni ques ou des polychlorures de vinyles et 
de leurs derives et est suffisamment sterile de fabrication 
me me pour autoriser son emploi sans precaution particuliere 
15 sur les chaines de condi t ionnement de produits laitiers 
frais, sans adjonction d' agent de conservation. 

3. Dispositif selon la revendication 1, caracterise en 
ce que la bandelette est decoupee dans une feuille ou film 
en polypropylene d* une epaisseur comprise entre 40 et 80 um • 

20 et d* un poids specif ique compris entre 0,45 et 0,65 g/cm 3 , 

4. Dispositif selon la revendication 3, caracterise en 
ce que la feuille ou film dans lequel est decoupee la 
bandelette est en polypropylene nacre fabrique par 
extrusion, d ' une epaisseur d ' environ 60 microns et d ' un 

25 poids specif ique d* environ 0,55 g/cm 3 . 
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